BANKETTDOKUMENTATION
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WO GESCHICHTE GESCHRIEBEN
WURDE — UND HEUTE GEFEIERT WIRD

Weltkulturerbe und lebendige Vielfalt — das ist Bern.

Die Stadt wurde 1191 durch Herzog Berchtold V. von Zshringen gegriindet und trat 1353 dem
Bund der Eidgenossenschaft bei. Seit 1848 ist Bern Bundesstadt der Schweiz, Regierungssitz
und Herzstiick einer vielfsltigen, weltoffenen Nation.

Der Klotzlikeller

Der Klotzlikeller wird 1635 erstmals urkundlich erwéhnt und gehért damit zu den &ltesten bekan-
nten Altstadtkellern Berns.

Im 18. Jahrhundert erlebt er wie viele andere Keller eine Bliitezeit als Ausschank fiir Wein der
Patrizierfamilien.

Ab 1804 schrinken die Behdérden den Betrieb von Kellerwirtschaften zunehmend ein, wodurch
viele verschwinden. Der Klétzlikeller aber bleibt.

1847 tibernimmt der Konditormeister Niklaus Klotzli den Keller, und seither tragt er den Namen
Klotzlikeller.

Im 20. Jahrhundert iiberleben nur wenige Kellerwirtschaften in Bern, der Klétzlikeller bleibt jed-
och bestehen.

Nach dem Zweiten Weltkrieg erwacht er erneut als gastronomischer Treffpunkt in der Altstadt.
Im Herbst 2018 wird das Lokal umfassend renoviert und modernisiert, wobei der historische
Charakter erhalten bleibt.

Heute: Ort der Begegnung & des Genusses

Der Klatzlikeller ist ein einzigartiger Ort fiir unvergessliche Anlasse: von festlichen Banketten
tiber Firmenanlasse bis zu Hochzeiten, Lesungen und Apéros.

Seit November 2018 betreibt die ASG Bern GmbH den Klotzlikeller als traditionelles Berner
Restaurant.

Heute gilt er als beliebtes Gasthaus mit rustikalem Ambiente, in dem klassische Schweizer
Gerichte wie Rosti, Leberli oder Suure Mocke serviert werden.

Das Unternehmen betreibt neben dem Klotzlikeller auch das Restaurant kramer in der Berner
Alistadt.

Ob klassisch oder ausgefallen — wir gestalten lhr Event nach lhren Vorstellungen.
Sprechen Sie uns an — wir freuen uns, lhre Wiinsche umzusetzen.

ASG Bern GmbH info@kloetzlikeller.ch
Restaurant Klotzlikeller www.kloetzlikeller.ch
Gerechtigkeitsgasse 62 www.aarestadtgastro.ch

3011 Bern
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KNABBER-MIX pro Sorte 50gr

Niisse - karamellisiert - leicht pikant
Oliven - gemischt & mariniert
Balsamico-Champignons - Honig - Chili - Rosmarin
Trockentomaten - Olivendl - Knoblauch
Parmigiano Reggiano - gebrochen
Blatterteig-Prussiens - Speck

Grissini - Knoblauch

Focaccia - Datteltomaten - Rosmarin
Waurst - Emmentaler-Dauerwurst

Niissli

Chips

Niissli - Chips

BRUSCHETTA-MIX pro Sorte 1 Stiick

Schweizer Alpenrauchlachs Tatar - Krautersalat
Rindstatar - Belper-Knolle

Trocken-Tomaten - Parmesan

Oliven griin - Trockentomaten
Ziegenfrischkase - Feigensenf

16.8

Wenn nichts Anderes vermerkt ist, verwenden wir ausschliesslich Fleisch mit Schweizer Herkunft.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % MwSt. Uber Zutaten in unseren Gerichten,

6.8
5.8
6.8
5.8
6.8
6.8
6.8
100g / 7.8
9.8
4.8
4.8
5.0

die Allergien und / oder Intoleranzen auslsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



PLATTLI fiir 3 bis 4 Personen

Emmentaler-Trockenfleisch
Dauerwurst - Rohschinken - Coppa - Rohess-Speck
Rinds-Trockenfleisch

K&se - Chéshiitte Bern
Tomme Fleurette - Etivaz - Jersey-Blue - Gstaader Hobelkise
Ziegen-Frischkise - Feigen-Senf

Gstaader Hobelkise

Trockenfleisch & Kase
Emmentaler Trockenfleisch-Spezialititen
Kase aus der Chashiitte Bern

Antipasti
Oliven - Trockentomaten
Balsamico-Champignons

Gemischt
Trockenfleisch-Spezialitaten - K&se - Antipasti

Wenn nichts Anderes vermerkt ist, verwenden wir ausschliesslich Fleisch mit Schweizer Herkunft.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % MwSt. Uber Zutaten in unseren Gerichten,
die Allergien und / oder Infoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

32.8

32.8

17.8

32.8

20.8

36.8



MENU
KLOTZLIKELLER

MARKTSALAT
Saisonblattsalate - Kresse
Saisongemiise - Kernen-Mix - French-Dressing

KALBSSTEAK
Rosa gebraten - Steinpilz-Rahmsauce
Marktgemiise - Champagner-Risotto

SCHOKOLADEN-CASHEW NUTS BROWNIE
Fior di latte Glace
Karamellisierte Cashew Nut - Saisonfriichte

84.8

Wenn nichts Anderes vermerkt ist, verwenden wir ausschliesslich Fleisch mit Schweizer Herkunft.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % MwSt. Uber Zutaten in unseren Gerichten,
die Allergien und / oder Intoleranzen auslsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



wh

MENU
IYTGLOGGE

AMOUSE BOUCHE

BEEF-TATAR - PIKANT
Krautersalat - Belper-Knolle - Hausbrot

SAISONALES SUPPCHEN
Erfrischend - leicht

IRISCHER BIO-HEISSRAUCHLACHS
Apfel-Sauerkraut - Preiselbeeren

SURF & TURF
Rindsfilet-Medaillon rosa gebraten - Bio-Riesencrevette (Cha mau)
Limettenjus - Pak-Choi Gemiise - Siisskartoffel

PASSIONSFRUCHT-JOGHURT-SCHNITTE
Exotischer Fruchtsalat - Mango-Sorbet

FRIANDISE
Geback - Praline

120.8

Wenn nichts Anderes vermerkt ist, verwenden wir ausschliesslich Fleisch mit Schweizer Herkunft.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % MwSt. Uber Zutaten in unseren Gerichten,
die Allergien und / oder Infoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



MENU
RATHAUS

SASHIMI - IRISCHER BIO-LACHS

Yuzu-Sojasauce - Rettichspaghetti - Sesam - Wasabi

SAISONALES SUPPCHEN
Erfrischend - leicht

BLACK ANGUS RINDSENTRECOTE

Rosa gebraten - Triiffeljus - Gartenbohnen - Kartoffelstampf

SCHOKOLADEN-CASHEW NUTS BROWNIE

Fior di latte-Glace - Karamellisierte Cashew Nuts - Saisonfriichte

92.8

Wenn nichts Anderes vermerkt ist, verwenden wir ausschliesslich Fleisch mit Schweizer Herkunft.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % MwSt. Uber Zutaten in unseren Gerichten,
die Allergien und / oder Intoleranzen auslsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



MENU
ALTSTADT

ROSTGEMUSESALAT

Feta - Wurzelgemiise - Koriander - Limetten - Sesamdl - Ingwer

SCHWEINSFILET-MEDAILLONS

Calvados-Rahmsauce - Saisongemiise - Taglierini

CREME BRULEE

Tonkabohne - Exotischer Fruchtsalat
Mango-Sorbet

69.8

Wenn nichts Anderes vermerkt ist, verwenden wir ausschliesslich Fleisch mit Schweizer Herkunft.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % MwSt. Uber Zutaten in unseren Gerichten,
die Allergien und / oder Intoleranzen auslsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



MENU
AHRINGER

SAISONALES SUPPCHEN

Erfrischend - leicht

ROASTBEEF ROSA GEBRATEN

Bernaise - Saisongemiise - Kartoffelcroquetten

DESSERT-VARIATION

Créme - Gebick - gefrorenes

76.8

Wenn nichts Anderes vermerkt ist, verwenden wir ausschliesslich Fleisch mit Schweizer Herkunft.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % MwSt. Uber Zutaten in unseren Gerichten,
die Allergien und / oder Intoleranzen auslsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 10



MENU
TRADITIONELL

MARKTSALAT

Saisonblattsalate - Kresse
Saisongemiise - French-Dressing

SUURE MOCKE

Rindssauerbraten - Gewiirzapfeljus
Mandelsplitter - Saisongemiise - Kartoffelstock

GEBRANNTE-CREME

Meringue Brasel - Schlagrahm

59.8

Wenn nichts Anderes vermerkt ist, verwenden wir ausschliesslich Fleisch mit Schweizer Herkunft.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % MwSt. Uber Zutaten in unseren Gerichten,
die Allergien und / oder Infoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 1



MENU
CLASSIC

SAISONALE CREMESUPPE

Erfrischend - leicht

KALBSGESCHNETZELTES

Champignonsauce - Saisongemiise - Tagliatelle

TOBLERONE-MOUSSE

Rotwein-Zwetschgen - Fior di latte-Glace

67.8

Wenn nichts Anderes vermerkt ist, verwenden wir ausschliesslich Fleisch mit Schweizer Herkunft.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % MwSt. Uber Zutaten in unseren Gerichten,
die Allergien und / oder Intoleranzen auslsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 12



‘MENU
KASE-FONDUE

MARKTSALAT

Saisonblattsalate - Kresse
Saisongemiise - French-Dressing

TROCKENFLEISCH-PLATTLI

Emmentaler Trockenfleisch-Spezialitdten

KASE-FONDUE

Hausmischung von der Chashiitte Bern
Brot - Kartoffeln

mit Mixed Pickles 100g / 7.8

ZWETSCHGEN-SORBET
mit Vieille-Prune plus 6.0

58.8

Wenn nichts Anderes vermerkt ist, verwenden wir ausschliesslich Fleisch mit Schweizer Herkunft.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % MwSt. Uber Zutaten in unseren Gerichten,
die Allergien und / oder Intoleranzen auslsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. k!



MENU
FONDUE CHINOISE

MARKTSALAT

Saisonblattsalate - Kresse
Saisongemiise - French-Dressing

FONDUE CHINOISE

Rind 200g - Poulet 100g - Kartoffel-Kroketten
Dipp Saucen: Curry-Mayonnaise - Spicy-Aioli - Tartar

mit Mixed Pickles 100g / 7.8

SUSSMOST-CREME
Meringue Brosel - Schlagrahm
80.5
Supplement Fleisch 100g / 10.0

a discretion 98.8

Wenn nichts Anderes vermerkt ist, verwenden wir ausschliesslich Fleisch mit Schweizer Herkunft.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % MwSt. Uber Zutaten in unseren Gerichten,
die Allergien und / oder Intoleranzen auslsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

14



VEGETARISCHES ANGEBOT

Saisonal vor dem Anlass der Speisekarte
zu entnehmen oder auf Anfrage

Fehlt lhnen etwas in unserer Auswahl?
Gerne ergénzen wir das Angebot
gemiss lhren Wiinschen.

Wenn nichts Anderes vermerkt ist, verwenden wir ausschliesslich Fleisch mit Schweizer Herkunft.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1 % MwSt. Uber Zutaten in unseren Gerichten,
die Allergien und / oder Intoleranzen auslsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 15



WEISSWEIN

Chardonnay Schafiser Bielersee AOC 2023
Chardonnay
Rebgut der Stadt Bern | Bielersee

Angenehme Reife, blumig und vollmundig, klassischer Chardonnay

Chasselas Bern AOC 2023

Chasselas
Weingut Hammerli | Ins | Bern

Lindenbliiten und Zitrusfrucht Aromen, ruhig und rund

Cuvée la pleine lune No 3 2023

endant ,Petite Arvine, Sauvignon blanc
Christian Crittin & Urs Messerli

Holunderbliite und Johannisbeeren - schéne Mineralitdt mit grosser Aromatik —
lebendige Saure und kérperbetont

Cuvée la pleine lune No 3 2022

Petite Arvine
Christian Crittin | St. Pierre de Clages | Chamoson | Wallis

Finesse und Subtilitat mit Nuancen von Litschi, Zitrone, Pfirsich und Lindenbliite. Frisch und
fruchtiger Gaumen mit einer appetitanregenden Mineralitit und einer lebendigen S&ure.

Riesling x Sylvaner AOC 2023

Riesling Silvaner
Markus Stéger | Maienfeld | Graubiinden

Leicht siisser Auftakt - gelbe Friichte und Pfefferminz — mineralisch

Medinette Dézaley Grand Cru AOC 2022

Chasselas
Louis Bovard | Cully | Waadt

Frisch, fruchtiger Klassiker mit einem mineralischen Bouquet und Feuersteinaromen. Weich
und fein mit breiter Aromavielfalt, charaktervoller Abgang.

7.5DL

49.5

54.0

54.0

54.0

65.0

16
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OSTERREICH 7.5DL

«K» Trie weiss 2022 49.5

Sauvignon Blanc
Giinter und Regina Triebaumer | Rust | Burgenland

Auserlesene Fruchtaromen von exotischen Friichten mit spritzigem und elegantem Abgang.

Griiner Veltliner Bachsatz Federspiel 2022

54.0
Griiner Veltliner
Erich Machherndl|
Zarte Kr&uterwiirze und gelbe Fruchtaromen - feine rauchige Nuance —
SPANIEN
«K» Trie rosé 2022 49.5

Blaufrankisch Reserve
Giinter & Regina Triebaumer | Burgenland

Aromen von getrockneter Aprikose, Honigmelone und exotischen Friichten. Trocken, ausgeprégt und
elegant mit viel Frische.

17



SUSSWEIN

Traminer Spitlese 2021

Blaufrénkisch
Giinter und Regina Triebaumer | Rust | Burgenland

Ausgereifte saftige Friichte und Gewiirze - klar und anregend —
angenehme fruchtgetragene Siisse im oberen Spétlesebereich

SPUMANTE

Prosecco DOC Dry «Tondo»

Glera
Paladin | Venetien | ltalien

Leicht aromatisch mit Noten nach Apfel und weissen Blumen - anhaltend und lebhaft
mit ausgeglichener Siure - feine und anhaltende Perlage

7.5DL

54.0

54.0

18




ROTWEIN

SCHWEIZ

Birner Wy Pinot Noir AOC 2023

Pinot Noir
Weingut Hdmmerli | Ins | Bern

Expressives Himbeer- und Erdbeerbouquet - jugendlich wirkender Pinot mit Tiefgang

Gamaret Barrique, Schafiser Bielersee AOCY 2022

Gamaret
Rebgut der Stadt Bern | Bielersee

Intensiv mit wiirzigen Noten, dunkle Beeren und Barriquetdne,
reich an feinen Tanninen mit langem Abgang

Bertholier Assemblage Barrique AOC 2020

Gamaret, Cabernet Sauvignon, Merlot
Les Hutins | Dardagny | Genf

Reife Waldbeerenfrucht und wiirzige Kréuternoten - feine Holzaromen —
Harmonie von Tanninen und S&ure

Humagne Rouge AOC 2022

Humagne Rouge
Ch.Crittin | St. Pierre de Clages | Chamoson | Wallis

Wilde Beeren, fruchtig - langer Abgang

Merlot Classico Ticino DOC 2019

Merlot
Weinstoff GmbH | Tessin

Rote Beeren, Pflaume sowie zart buttrige Noten -
die Frische S&ure wird durch angenehmen Fruchtextrakt ausgewogen

Oro rosso, cuvée prestigio No 2 DOC 2018

Merlot, Cabernet Sauvignon, Pinot Nero, Gamaret, Syrah
Tenimento dell'Or | Arzo | Tessin

Viel Beerenfrucht und Gewiirze, feine S&urestruktur - langes Finale

7.5DL

54.0

58.0

69.5

56.0

65.0

54.0



OSTERREICH

“K" - Trie rot 2021

Zweigelt, Cabernet Sauvignon
Giinter und Regina Triebaumer | Burgenland

eichselkompott, dunkle Kirschen und Schokolade —
fruchtbetont und wiirzig - langer Abgang

FRANKREICH

Chateau Mille Roses AOC 2019

Cabernet Sauvignon, Merlot
Chéteau Mille Roses | Margaux

Aromatik von roten und dunkle Friichte - Schokolade,
florale Noten und Gewiirze - viel Schmelz

Terra rouge AOP BIO 2021

Syrah, Grenache, Carignan
Moulin de Gassac Fam. Guibert | Languedoc

Komplex und fruchtig - rote Beeren und wiirzig —
strukturiert mit angenehmen Tanninen

7.5DL

49.5

7.5DL

79.0

49.5

20



ITALIEN

Chianti Classico Annata Bio 2019

Merlot, Cabernet Sauvignon, Sangiovese
Tenuta Casenuove | Toskana

Reichhaltiges Bouquet von roten Friichten,
Kirsche und edlem Holz — reife Tannine mit wiirzigem Abgang von Tabak
und Vanille

Barolo DOC 2015/16
Nebbiolo

Azienda Agricola Virna | Piemont

Blumen, Gewiirze und viele dunkle Beeren - mineralisch und kompakt —
weiche feinkérnige Tannine

Orsolino DOC Barbera d'Asti 2022

Barbera
Azienda Agricola Ferraris | Piemont

Fruchtig, Vanille und florale Noten - feine Sdurestruktur und aromatisch —
kraftvoller Kérper mit einem langen Abgang

Orso DOC Barbera d'Asti superiore 2019
Barbera
Azienda Agricola Ferraris | Piemont

Kraftiger Duft nach Beeren aller Art, Tabak und Lakritz —
intensiv und wiirzig

Le Volte dell’Ornellaia Bolgheri DOC 2021

Merlot, Sangiovese, Cabernet Sauvignon
Tenuta dell’'Ornellaia | Toskana

Ausdrucksstark, fruchtbetont und frisch - warme Wiirze und zugénglich

54.0

98.0

54.0

81.5

59.5

21



SPANIEN 7.5DL

Petit Hipperia DOP 2021 54.0

Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Cabernet Franc, Syrah
Pago de Vallegarcia/ Montes de Toledo

Aromen von schwarzer Kirsche, Karamell und Kaffee ergénzt von einer krauterwiirzigen Note erinnernd an
Tabak. Weich und elegant, mit mittlerem Abgang.

Hipperia DOP 2019 74.0

Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Cabernet Franc,Syrah
Pago de Vallegarcia / Montes de Toledo

Aromen von schwarzem Holunder, Waldbeeren, Rosmarin und Tabak. Kraftvoll und intensiv, mit langem Abgang.

PORTUGAL

Beyra Natural Bio Tinto Beira 2021 54.0

empranillo, Touriga Nacional
Rui Robredo Madeira | Beira

Frisch fruchtige Aromen von Waldbeeren, Brombeere und Rosenbliiten —
kraftige Saure, harmonisch und elegant mit dichtem Tannin — mineralische Noten
Faquinha mille vins Selection 2019 54.0

Aragdnez, Alicante Bouschet, Touriga Nacional, Syrah
Miguel Louro | Alentejo

Dunkle Beeren, leichte Rauchnote und trockene Krauter —
wiirzig - kréftige Séure, intensiv und anhaltend

22



DIE SCHATZKAMMER WEINE

SCHWEIZ

Balin VAT 2020

Merlot, Arinarnoa, Cabernet Sauvignon
Cantina Kopp von der Crone | Barbengo | Tessin

Reichhaltiges Bouquet von roten Friichten,
Kirsche und edlem Holz — reife Tannine mit wiirzigem Abgang von Tabak
und Vanille

ITALIEN

Tignanello IGT 2019

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
Tenuta dell’'Ornellaia | Toskana

Dunkle Friichte, Dérrobst und Edelholz - harmonisch und elegant - edle Tannine

Le Serre Nuove DOC

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot
Tenuta dell’'Ornellaia | Toskana

Rote Beeren, Gewiirze, Mokka und warme Réstaromen - intensiv und gehaltvoll —
elegant mit einem langen intensiven Abgang

SPANIEN

Porrera Vi de Vila DOQ 2020

Carifiena, Garnacha
Cellar Vall Llach | Priorat

Faceftenreiches Bouquet von Frucht, Kaffee und frischer Tabak,
grandiose Dichte und saftiges reifes Tannin - sehr differenziert und &usserst raffiniert

7.5DL

54.0

165.0

98.0

128.0

23



GROSSFLASCHEN
AUF VORBESTELLUNG

OSTERREICH

“K" Trie weiss 2017

Sauvignon Blanc
Giinter und Regina Triebaumer | Burgenland

Elegante Fruchtaromen von Stachelbeeren

“K" Trie rot 2017

Cabernet Sauvignon, Zweigelt
Giinter und Regina Triebaumer / Rust / Burgenland

Aromen von Weichselkompott und Schokolade, fruchtbetont und wiirzig, mit langem Abgang.

“K" Trie rot 2017

Cabernet Sauvignon, Zweigelt
Giinter und Regina Triebaumer / Rust / Burgenland

Aromen von Weichselkompott und Schokolade, fruchtbetont und wiirzig, mit langem Abgang.

SPANIEN

Hipperia DOP 2016

Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Cabernet Franc, Syrah
Pago de Vallegarcia / Montes de Toledo

Kraftvolle und intensive Aromen von schwarzem Holunder, Rosmarin, Tabak und Waldbeeren.

15DL

99.5

104.0

30DL

199.5

15DL

136.0

24



INFORMATIONEN ZU ANLASSEN
UND VERANSTALTUNGEN

Das Angebot kann frei kombiniert und zusammengestellt werden.

Das Menu ist einheitlich zu wahlen, als Alternative sind vegetarische Gerichte maglich.

Fiir samiliche Bankette & Events wird ein individuelles Angebot zusammengestellt. Bei Gruppen
werden die verbindliche Teilnehmerzahl und die einheitliche Menuauswahl bis 5 Arbeitstage vor

dem Anlass gemeldet.

Eine vegetarische Alternative ist saisonal vor dem Anlass der aktuellen Speisekarte zu entnehmen

Gewolbekeller bis zu 40 Personen

25



UNSERE AGB

1. Geltungsbereich und Begriffe

Diese Allgemeinen Geschéftsbedingungen regeln die Rechtsbeziehung zwischen dem Gast /
Kunden / Veranstalter, nachfolgend Auftraggeber genannt, und den Betrieben der ASG Bern
GmbH. Zu diesen Allgemeinen Geschiftsbedingungen kdnnen weitere Bestimmungen und
Buchungskonditionen zur Anwendung kommen. Bei Abweichungen zwischen dem Auftrag und
diesen Allgemeinen Geschiftsbedingungen, gehen die in der Auftragsbestitigung getroffenen
Regelungen vor. Die Hausordnung der einzelnen Veranstaltungsorte ist integrierter Bestandteil
der vorliegenden Allgemeinen Geschéftsbedingungen.

2. Leistung

Die ASG Bern GmbH verpflichten sich, den Leistungsumfang geméss der mit dem Auftragge-
ber getroffenen Auftragsbestitigung zu erbringen. Die ASG Bern GmbH behalten sich vor, bei
kurzfristigen Anderungen im Marktangebot (z.B. fehlende Waren, massiv erhchte Preise) ihre
Dienstleistung in Absprache mit dem Auftraggeber geringfiigig zu dndern, und verpflichten
sich zu einer gleichwertigen Auftragserledigung.

3. Vereinbarung

Der Auftrag gilt als erteilt, sobald die Offerte oder die Auftragsbestitigung vom Auftraggeber
unterschrieben und riickbestitigt wurde. Wenn zwischen den Parteien keine Schriftlichkeit
vereinbart wurde, gilt auch eine miindliche Zusage als Riickbestatigung. Wird die Reservierung
durch einen Dritten vorgenommen, so wird auch dieser, ungeachtet einer wirksamen Bevoll-
machtigung durch den Auftraggeber, Auftragspartner und haftet fiir alle sich aus dem Auftrag
ergebenden Verbindlichkeiten neben dem Auftraggeber als Gesamtschuldner. Offerten sind
bis 20 Tage nach Ausstelldatum giiltig.

4. Werbung

Zeitungsanzeigen und sonstige kommerzielle Werbung mit Hinweis auf Veranstaltungen in den
Betrieben der aarestadt gastro GmbH bediirfen der vorherigen Zustimmung der ASG Bern
GmbH. Weitere, zusétzliche Dienstleistungen (spezielle Dekorationen etc.) werden geméss
Offerte separat verrechnet.

5. Anderung der Teilnehmerzahlen

Die verbindliche Teilnehmerzahl muss wie folgt schriftlich mitgeteilt werden:

- Bei Gruppen unter 40 Personen: spatestens 14 Tage vor dem Anlass

- Bei Gruppen ab 40 Personen: spatestens 21 Tage vor dem Anlass

Die gemeldete Teilnehmerzahl gilt als verbindlich und bildet die Grundlage fiir die Verrech-
nung der Speisen. Nach Ablauf der jeweiligen Frist kénnen Anderungen der Teilnehmerzahl
aus organisatorischen Griinden grundsétzlich nicht mehr beriicksichtigt werden.

Eine Abweichung von bis zu £3 Personen am Tag des Anlasses wird akzeptiert, sofern dadurch
der Ablauf nicht wesentlich beeintrachtigt wird.

Nicht erschienene Teilnehmende, die liber diese Toleranz hinausgehen, werden vollumfénglich
verrechnet.

Bei kurzfristigen Ausféllen aus triftigen Griinden (z. B. Krankheit mit Attest) behalten wir uns
vor, kulant im Einzelfall zu entscheiden.
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6. Annullierung von Anlassen und Reservationen

Annullierungen sind ausschliesslich schriftlich (per E-Mail oder Brief) méglich.

Die Verrechnung der Speisen erfolgt auf Basis der gemeldeten Teilnehmerzahl

gemadss Ziffer 5. Getrénke werden grundsétzlich gemiss effektivem Konsum abgerechnet.

Bei Anlassen, die annulliert werden, erfolgt zusétzlich zur Verrechnung der Speisen auch eine
Sch&tzung der voraussichtlich konsumierten Getréanke pro Person, sofern eine effektive Abrech-
nung nicht mehr méglich ist. Diese Getrénkekosten werden ebenfalls in Rechnung gestellt.
Annullationsbedingungen:

- Bei Gruppen unter 40 Personen

Die verbindliche Teilnehmerzahl ist bis sp&testens 14 Tage vor dem Anlass mitzuteilen.

Danach gelten folgende Annullationsgebiihren:

- ab 14 Tagen vor dem Anlass: 50 %

- ab 7 Tagen vor dem Anlass: 75 %

- ab 3 Tagen vor dem Anlass: 100 %

- Bei Gruppen ab 40 Personen

Die verbindliche Teilnehmerzahl ist bis sp&testens 21 Tage vor dem Anlass mitzuteilen.
Danach gelten folgende Annullationsgebiihren:

- ab 21 Tagen vor dem Anlass: 50 %

- ab 7 Tagen vor dem Anlass: 75 %

- ab 3 Tagen vor dem Anlass: 100 %

7. Haftung des Auftraggebers

Der Auftraggeber haftet fiir jeglichen Schaden (Personen- und / oder Sachschaden), auch
dann, wenn ihn kein direktes Verschulden trifft (z.B. Diebstahl, Unfall). Dies gilt auch fiir
Schaden, die von Seiten Dritter verursacht werden. Die ASG Bern GmbH haften nicht fiir
Unfslle von Veranstaltungsteilnehmern, sofern diese nicht durch Mitarbeitende der ASG Bern
GmbH verursacht wurden. Fiir Leistungen Dritter schliessen die ASG Bern GmbH jede Haftung
aus.

8. Nachtzuschlag Mitarbeitende

Ab 23.30 Uhr verrechnen wir Ihnen pro im Einsatz stehenden Mitarbeitenden einen Zuschlag
von CHF 20.00 pro Stunde. Es werden nur volle Stunden verrechnet. Bitte beachten Sie die
Offnungszeiten auf unserer Webseite.
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9. Preise und Zahlungsbedingungen

Es gelten die schriftlich bestétigten Preise. Diese verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive
gesetzlicher Mehrwertsteuer. Es werden die effektiven Konsumationen und Kosten in Rechnung
gestellt. Rechnungen sind innerhalb von 10 Tagen ab Rechnungsdatum zur Zahlung féllig.
Persdnliche Checks werden nicht akzeptiert. Auftraggeber mit Domizil im Ausland haben

100 % des in der Auftragsbestitigung ausgewiesenen Betrags 7 Arbeitstage vor dem Anlass zu
bezahlen. Sofern schriftlich vereinbarte Akontozahlungen nicht fristgerecht geleistet werden,
sind die ASG Bern GmbH berechtigt, vom Vertrag zuriickzutreten und dem Auftraggeber
allféllige bis zu diesem Zeitpunkt entstandene Aufwendungen in Rechnung zu stellen. Falls der
Auftraggeber nicht gleichzeitig Veranstalter ist, haftet er mit dem Veranstalter solidarisch fiir
den gesamten Rechnungsbetrag. Die ASG Bern GmbH behalten sich das Recht vor, Informa-
tionen zwecks Bonitétspriifung Dritten zur Verfiigung zu stellen sowie im Falle von ausstehen-
den Forderungen diese an Dritte zu libertragen, wobei anfallende Bearbeitungsgebiihren dem
geschuldeten Betrag angerechnet werden.

10. Riickiritt durch die ASG Bern GmbH

Im Falle hdherer Gewalt, bei geplanten Umbauten, auf behdrdliche Anordnung hin sowie

bei Nichteinhaltung der vertraglich vereinbarten Vorauszahlung ist die ASG Bern GmbH
berechtigt, kostenfrei vom Vertrag zuriickzutreten. Haben die ASG Bern GmbH-Unterneh-
mungen begriindeten Anlass zur Annahme, dass die Veranstaltung den reibungslosen Ges-
chéftsbetrieb, die Sicherheit oder den Ruf des Betriebes zu geféhrden droht, kénnen sie ohne
Entschddigung vom Vertrag zuriicktreten.

11. Schaden an Mobilien / Geb&ude

Das Restaurant Klotzlikeller steht unter Eidg. und Kant. Denkmalschutz. Deshalb ist es strikte
untersagt Nagel, Stecknadeln, Schrauben, Klebe- oder Scotch-Bander, Fahnen oder &hnliches
im, am oder vor dem Gebiude an den Wi&nden, Decken, Béden, Fenstern oder Mobilien zu
montieren, resp. zu platzieren. Fiir Schdden dieser oder dhnlicher Art kommt der Gast auf,
bzw. dessen Haftpflichtversicherung. Ebenfalls haftet der Gast fiir Brandlécher, Farbflecken,
Kerzenriickstdnde u.&. an Tischwésche, auf Stiihlen, Mobilien und Béden. Allfsllige Umsatzein-
bussen werden in Rechnung gestellt.

12. Salvatorische Klausel

Sollten einzelne oder mehrere Bestimmungen dieser AGB ganz oder teilweise unwirksam oder
nicht durchsetzbar sein oder werden, wird die Wirksamkeit oder Durchsetzbarkeit der tibrigen
Bestimmungen dieser AGB davon nicht beriihrt. Die Parteien werden in diesem Fall die unwirk-
same oder nicht durchsetzbare Bestimmung durch eine wirksame und durchsetzbare Bestim-
mung ersetzen, die dem wirtschaftlichen Zweck der zu ersetzende Bestimmung am n&chsten
kommt. Dasselbe gilt sinngeméss fiir den Fall, dass diese AGB eine Regelungsliicke enthalten
sollten.

13. Anwendbares Gericht und Gerichtsstand
Diese Allgemeinen Geschéftsbedingungen unterstehen schweizerischem Recht. Der Gerichts-
stand ist ausschliesslich Bern.
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